
MONTEPULCIANO
D’ABRUZZO:
LA FRUTTOSITÀ

TIPOLOGIA
Montepulciano d’Abruzzo DOC.

VITIGNI
Montepulciano d’Abruzzo 100%.

VINIFICAZIONE
Lunga macerazione sulle bucce a 
temperatura controllata.

AFFINAMENTO
Affinamento in grandi botti di 
rovere di Slavonia e un breve 
periodo in bottiglia.

STILE
Garbatamente fruttato, 
rispettoso dei sapori della cucina.

CARATTERISTICHE 
ORGANOLETTICHE
Colore rosso rubino intenso con 
riflessi violacei. Ampi profumi 
di frutta rossa matura, note 
floreali di violetta e rosa e fini 
note speziate dolci. Di ottima 
struttura, caldo, pieno e ricco di 
note fruttate.

TYPOLOGY
Montepulciano d’Abruzzo DOC.

GRAPE VARIETY
Montepulciano d’Abruzzo 100%.

VINIFICATION
Long maceration on the skins at 
controlled temperature.

REFINING PROCESS
Aging in large Slavonian oak 
barrels and a short period in the 
bottle.

STYLE
Gently fruity, respectful of the 
tastes of the cuisine.

ORGANOLEPTIC 
CHARACTERISTICS
Intense ruby red color with violet 
shimmers. Wide perfumes of 
red mature fruit, flower notes 
of violet and rose and fine spicy 
and sweet notes. Of excellent 
structure, warm, full and rich of 
fruity notes.

Montepulciano d’Abruzzo: fruity character

Gli abruzzesi lo amano: è il vino principe della loro terra, quello che non 
può mancare mai e ti accompagna per tutta la vita. Sincero, amichevole, 
inconfondibile. Da bere sempre.

The people of Abruzzo love it: it is the prince wine of their land, the one 
that can never be missing and accompanies you throughout your life. 
Sincere, friendly, unmistakable. To be drunk always.


