
TOLOS:
LA NOBILTÀ DEL “CRU”

TIPOLOGIA
Montepulciano d’Abruzzo DOC.

VITIGNI
Montepulciano d’Abruzzo 100%.

VINIFICAZIONE
Fermentazione in acciaio inox, 
lunga macerazione sulle bucce a 
temperatura controllata.

AFFINAMENTO
Lungo affinamento in barriques 
nuove e poi in bottiglia.

STILE
Il “cru” dell’azienda, complesso e 
potente.

CARATTERISTICHE 
ORGANOLETTICHE
Colore rosso rubino intenso 
con sfumature granato. 
Intensi aromi di frutta rossa 
matura e piccoli frutti di 
bosco fusi elegantemente 
con fini note speziate dolci. Di 
grande struttura, complesso, 
elegante, equilibrato e di lunga 
persistenza.

TYPOLOGY
Montepulciano d’Abruzzo DOC. 

GRAPE VARIETY
Montepulciano d’Abruzzo 100%.

VINIFICATION
Fermentation in stainless steel, 
long maceration on the skins at 
controlled temperature.

REFINING PROCESS
Aged for a long time in new 
barriques and then in the bottle.

STYLE
The ‘cru’ of the company, 
complex and powerful.

ORGANOLEPTIC 
CHARACTERISTICS
Intense ruby red color with 
garnet shades. Intense aroma 
of red mature fruit and small 
wild berries fused elegantly 
with fine spicy and sweet notes. 
Of great structure, complex, 
elegant, balanced and of long 
persistence.

Tolos: the “cru” nobilty

Nei pascoli alti della Maiella, la montagna madre d’Abruzzo, può 
accadere di imbattersi nei tholos, spettacolari strutture a cupola 
realizzate con pietre a secco. Sono ricoveri pastorali che hanno un’origine 
nobile e remota, dalla civiltà micenea alle tombe etrusche, dai nuraghi 
sardi ai trulli pugliesi. Questo nome così nobile e antico ci è sembrato 
perfetto per il nostro vino più prestigioso, un “cru” lungamente affinato 
in barrique, molto complesso e potente.

On the high pastures of the Maiella massif, the mother mountain
of Abruzzo, you can find special pseudo dome-shaped structures made 
from dry stones. They are rural shelters that have a noble and ancient 
origin: from the Mycenaean and Etruscan tombs to the trulli of Puglia 
and Sardinian nuraghi. This name so ancient and so noble seemed ideal 
for our most prestigious wine, a “cru” aged for a long time in barrique, 
very complex and powerful.


